
BE OWNER - BE
MANAGER: IL
PROGETTO
IMPRENDITORIALE -
DALLA VISION AI
FATTORI CHIAVE DI
SUCCESSO 

TEAMWORK ORGANIZZAZIONE
E GESTIONE RISORSE  UMANE.  
LEADERSHIP –CONTRATTI –
REGOLE INGAGGIO

MENU
ENGINEERING
FINANCIAL:  DAL
DRINK/FOOD
COST & PROFIT  
AL LAYUOT
MENU & DESIGN 

MARKETING:  ATTIRARE E
RIEMPIRE IL LOCALE DI
GENTE - MARCHIO DI
IDENTITA’  -  ARREDI COOL
CHE COMUNICANO

CONTABILITA' AZIENDALE
FINANCIAL, BILANCI ECONOMICI,
CRUSCOTTO DI CONTROLLO
BILANCI BUSINESS UNIT –
BANCHE E ACCESSO AL CREDITO
– COSTI NASCOSTI

VENDITA & VISUAL
MERCHANDISING -
PREMIURIZZAZIONE

MENU PROFIT (R)  - KPI (Key
Performance Indicator)
RANKING DI VENDITA

FOCUS BUSINESS:
MIXOLOGY, BIRRE, VINI,
CAFFE, FOODBAR,
FOOD, PIZZA 

2° EDIZIONE

8 CLUSTER PRINCIPALI

8 TEMI PRINCIPALI
40 ARGOMENTI

30 DOCENTI
63 ORE DI DOCENZA

MASTER FARE IMPRESA

UN CORSO
C0MPLETAMENTE ONLINE

SVOLTO DAI MIGLIORI
TRAINER D’ITALIA NEL

FOOD&BEVERAGE

A CHI  È RIVOLTO

DAL 27 NOVEMBRE AL 30 GENNAIO 2023/24

GRATUITO

RIVOLTO A TUTTI I
PROFESSIONISTI DEL
SETTORE HO.RE.CA,

TITOLARI E MANAGER

ON LINE

TI INVITA A PARTECIPAREMASTER FARE IMPRESA

www.planetone.it/master-fare-impresa



NOVEMBRE

Risorse Umane:
 ricerca e selezione

27

Be Owner Be
Manager: 
Il progetto

imprenditoriale
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Teamwork:
 le basi per gestire
ed organizzare il

team della tua
attività

Unit Birra:
 un fattore chiave
per i profitti del

locale

Menu Engineering
Financial:

 dal costo alla
vendita in 10 step

La Premiurizzazione:
aumentare la vendita
dei prodotti di pregio

Vendita e 
Visual Merchandise

La leadership
motivazionale:
uno per tutti, 
tutti per uno

Dalle origini al
successo, casi pratici
strumenti manageriali

per il bar 2.0

I sistemi di
gestione e analisi

delle vendite: 
®Menu Profit e KPI

Marketing &
Comunicazione:

le chiavi per
riempire il locale

La contabilità alleata
per aumentare il tuo

reddito

Bilanci economici: il
cruscotto di controllo

delle Business Unit
ed i Costi Nascosti

IL CORPO DOCENTI , TRAINER E GUEST DEL MASTER FARE IMPRESA 2023- 2024

Marco Ranocchia
Founder Planet One 
Trainer Bar &
Restaurant MG
Consulente Industria
 & Locali Food &
Beverage

Cristina Poi 
Co-Founder Planet
One  
Trainer Bar &
Restaurant Mg
Consulente Industria
& Locali Food &
Beverage

Max Morandi 
Fondatore
Accademia del
Barman (Pd)
Trainer Planet
One

 

Francesca Bucari
Responsabile
Eventi  Planet One
Bar&Restaurant
F&B 
Consulente
Industria & Locali
Food & Beverage

Elena 
Mengozzi
Founder Studio
Comm.sti
Mengozzi
Ordine
Commercialisti e
contabili (Rn) 
 

Leonardo Milani 
Fondatore
Università del
Benessere –
Psicologo e Mental
Coach Frecce
tricolori (Fe)

Elisa 
Toccafondi 

DISEO Agency
Marketing 
(Fi)

Dominga
Cotarella
Founder
Accademia Alta
Formazione di
Sala – Intrecci
(Vt)

Michela Nestori
Emotional Coach
– Mental Trainer
Founder
Accademia D

Giacomo Pini
Esperto in
management,
Marketing del
Turismo e della
Ristorazione

Daniele Gentili
Consulente e Bar
Staff Developer
(Rm)

Domenico
Palmisani Owner 
I Pratico 
(Lc)

Roberta
Seppoloni 
Consulente
Finanziario
Banca Generali
Private 
(Pg)

Stefano Pregel
Vertical Leader
horeca
ManPower
Group

Giuliano Lanzetti 
Owner Bounty
(Rimini) Founder e
CEO Pienissimo

Umberto Amati
Sales Manager  
Beer Gravity

Silvio Moretti
Direttore Area
Lavoro FIPE

Andrea Chiriatti
Responsabile Area
Lavoro e
Formazione FIPE

Franco Costa  
Presidente
Costa Group
(Sp)

Alessandro Cocco
Responsabile Italia
Training Center
Lavazza

Michelangelo  
Mammoiti
Executive Chef ** La
Rei Natura

Chicco Cerea
Chef *** Owner
Da Vittorio (Bg)

Natale Palmieri 
Founder & Bar
Manager 50
Spirito italiano

Flavio Angiolillo
Founder Farmily
Group

Goletta Seaside
Goletta Tender 
(Genova)

Riccardo De Giorgi
Owner 

Morgana 
Nunziatina
(Taormina - Ct)

Guido Spinello 
Cristian Sciglio
Co Founder 

Focacceria
Pizzeria 400
(Verona)

 

Federico De
Silvestri 
Owner Special Mr Martini

(Verona)

Matteo Martini 
Owner 

www.planetone.it/master-fare-impresa


